
ナイルカレーのご案内

株式会社益正グループ



「ナイル」コンセプト

伝統・伝説を受け継ぎ 新しい時代に進化し続ける老舗カレー店

ナイルカレーの歴史
～創業昭和36年～

今から約60年以上前、1日 1,000人が行列を作っ

たという逸話をもつ伝説のカレー「ナイル」。

黄金に輝くナイル川をイメージした「復刻カ

レー」は数々の著名人をはじめ、今もなお多く

の博多っ子に愛され語り継がれる伝説のカレー

です。
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「ナイル」の強み・特徴

●商品力
　①元祖ナイルの味を創業当時と同じレシピで再現。

　②次世代をターゲットにした進化版のスペシャルカレー・スパイスをたっぷり加えた黒カレー。

　③自社工場製品により本格カレーの味の均一化。

　④自社製造ミールキットによるカレートッピングのクオリティの高さ。

　⑤ECサイトや店頭販売に対応できる豊富なPBカレー商材

●オペレーション
　①自社製造本格カレーにより調理人いらず、料理未経験でも調理が簡単。

　②仕込時間削減によりサービス面を強化
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商品力① 復刻カレー
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創業昭和 36年。多くの方々に愛された元祖ナイルの復刻版。
この味から始まった元祖の味。

復刻カレー



商品力② スペシャルカレー・黒カレー
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スペシャルカレー 黒カレー

辛さとコクのある旨味を絶妙なバランスで仕上げた
元祖ナイルの進化版。

色々なトッピングにも相性抜群です。

元祖ナイルにスパイスをふんだんに加え
長時間煮込んで作られたピリッと辛い
スパイシーな大人のカレーです。



商品力③ 仕込みの簡素化
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他のカレー店では決して真似できない自社製造による本格カレーを

お届け致します。

温めるだけで本格的なカレーを提供できます。

復刻カレー
黒カレー

スペシャルカレー



商品力④ 自社製造ミールキット
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自社製造ミールキットによる
カレートッピングのクオリティの高さ

レトルト・真空調理のミールキット 

キーマカレー ハンバーグカレー フライドチキンカレー ロースポークカツカレー

2018年 11月竣工　益正グループ 佐賀みやき工場

▼ ▼ ▼ ▼

● 真空調理「PROREAL」



商品力⑤ PB レトルトカレー
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全国で年間約 12万パック
販売実績のあるレトルトカレー。
お土産や自宅用の物販商品です。

● 博多ナイル
復刻カレー

● 博多ナイル
スペシャルカレー

● 博多ナイル
黒カレー

● 博多ナイル
生カレー3種

● 博多益正謹製
益正伽哩

● 博多ナイル
みつせ鶏キーマカレー



オペレーション①

簡単オペレーションにより提供時間が早く、回転率が高い。
9 坪ほどの省スペース店舗でも開業が可能。
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従来カレー店 調理の流れ

ナイル 本格カレー 調理の流れ

食材調達
・発注 下準備 仕込み 保管 ルウを

温める 盛り付け

発注 削減 !! ルウを
温める 盛り付け

自社製造本格カレーにより調理人いらず、
料理未経験でも調理が簡単



オペレーション②

調理の工程削減により接客・サービス面を強化
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【提供時間の改善】 【テイクアウト・デリバリー販売】

【販促・接客強化】

調理の工程が簡素化されたことで、
混雑時に8分以内の提供が可能になり、回転率が向上した。

時間ができたことで、スタッフに思考
する時間が増え、様々なアイディアで
販促活動を行えるようになった。
また、より一層お客様との接客時間も
でき、リピート客の増加、物販売上の
向上にもつながった。

他業態よりも比較的作り立てを早く提供できる、
指定の包材を使用することで、テイクアウトやデリバリー
に対応可能となった。



実際にいただいたお客様の声
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ナイルカレー メニュー表
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メニューの
豊富さだけでなく

●トッピング
●追いカレー
●追い飯など

お客様一人一人の
好みに合わせた
カスタマイズが
可能です。



テイクアウト・デリバリーの包材
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&

カレー容器 スプーン・おしぼり ビニール袋



開業詳細

ストアタイプ

店舗面積

駐車場

地代家賃

物件保証金

必要人数

内装工事（スケルトン）

立地条件

厨房・備品

オーダーシステム・機材

出店地域

加盟推奨

①ロードサイド　②インストア

10 坪～

ロードサイドは 10 台以上が望ましい

想定売上の 10%以内が望ましい

賃料の 3ヶ月程度 ( 不動産契約に依る )

社員 2～ 3名　アルバイトスタッフ 5名～ 10 名（売上規模により異なる）

50 万円～ /坪　（内容・条件により異なる）/約 1,000 万円～ 1,500 万円

都心型・郊外型　※ロードサイドの場合は、コンビニ跡地等が望ましい

インストアの場合、館内レジ通過客数 2,000 人以上が望ましい

約 250 万円～（中古品可）

約 100 万円～

日本国内（地域は、相談により）

独立起業希望者、飲食店経営の業態転換・異業種の加盟も可

※本資料は 2022 年 2月現在のデータです。売上・利益等を保証するものではないことを予めご了承ください。
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事業シミュレーション A 実店舗

加盟対象

加盟料

仕入保証金

商標権使用料

月間指導料 (SV 料 )

衛生管理費

配送料

オープンサポート費

研修

契約期間

当社の経営理念に賛同し、開業資金の調達可能な法人様及び個人様

100 万円 ( 税別 )

50 万円 契約満了時返還

  5 万円 / 月

ー

（ご要望に応じ /一人日当 20,000 円 宿泊費・交通費別途）

ー　自店にて管理

別途お見積り

オープン時サポート費用　別途お見積り

遠方・宿泊を要する場合 ( 交通費・宿泊費別途 )

別途研修スケジュール表

経営責任を果たせる方が望ましい

5年間（5年後 1年毎に自動更新）

※売り上げに対するロイヤリティはございません。
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初期投資費用 A- 実店舗

内装工事

厨房機材

備　品

オーダーシステム

システム機材

加盟料

預かり保証金

オープンキット

オープンサポート

合　計

10 坪の場合　50 万円 / 坪×10 坪 ( 工事内容による )

中古品含む

厨房・店舗内備品

食材発注、店内オーダー

オーダーシステム機材

100 万円（税別）

50 万円（解約時返金）

別途お見積り

別途お見積り（遠方の場合、交通費・宿泊費別途）

約 500 万円（税別）

約 250 万円（税別）

約 100 万円（税別）

100 万円（税別）

50 万円　　　  

約 20 万円（税別）

約 10 万円（税別）

約 1,080 万円（税別）

約 500 万円（税別）

リース可

リース可

100 万円（税別）

50 万円　　　  

約 20 万円（税別）

約 10 万円（税別）

約 730 万円（税別）

※あくまでも目安で、物件により大きく変わる場合がございます。上記には、物件取得費は含まれていません。

一括現金の場合 リース併用の場合
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収支シュミレーション
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売上高 4,500,000 円 / 月 モデル PL
項目

売上高

売上原価(F)

人件費(L)

F/L合計

販売管理費

法定福利費

地代家賃

リース料

水道光熱費

通信費

店舗衛生費

消耗品

減価償却

雑費

販売管理費合計

営業損益金額

金額

4,500,000

1,710,000

1,000,000

112,500

720,000

45,000

90,000

11,250

22,500

11,250

36,000

90,000

1,134,750

655,250

比率

38.00%

100%

22.00%
2,710,000 60.00%

2.50%

16.00%

1.00%

2.00%

0.25%

0.50%

0.25%

0.80%

販促費 0 0%

商標権使用料 50,000 1.1%

2.00%

25.22%

14.60%

モデル店

博多阪急店（９坪、カウンター９席）

最高売上５００万円

最低売上３９０万円

平均売上４５０万円

平均原価３８％

社員給与 2名（1名 24 万円）

P/A 平均時給：920 円

売上内訳
・イートイン 65%
・物販 35%

人件費
・自社工場製品により
　少人数のオペレーションが可能

営業利益
・一般的な飲食業営業利益目標 10%と言われている中
　約 1.46 倍の 14.6%は、非常に高い

販促費
・リピート率が高いため、販促費用をかけなくてよい。

※モデル PL データです。売上・利益等を保証するものではないことを予めご了承ください。



会社概要
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社名　株式会社　益正グループ
所在地：福岡県福岡市中央区赤坂1-4-27 KI赤坂ビル4F
ＴＥＬ：092-718-0883
代表者：代表取締役　草野益次
創業：1993年11月
資本金：900万円
社員数：60名
店舗数：6業態　7店舗　FC3店舗
工場：2018年11月佐賀県三養基郡みやき町に新設（敷地面積1877㎡）

事業内容
飲食店舗の運営、店舗プロデュース事業、飲食店コンサルティング事業、
プライベートブランド食品の企画・開発・販売事業、
インターネット通信販売運営事業

WEB：http://www.masumasa.jp/



事業内容
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◆7 業態 9店舗の飲食店を運営
◆新店舗のプロデュース

◆新規出店飲食店舗の事業計画作成支援
◆集客・メニュー開発
◆経営コンサルティング

◆遊休店舗と起業家を繋ぐ
　マッチングサービス
　「間借りランチ」の運営

◆自社開発の真空調理ミールキット
　「プロリアル」とOEM製造

◆業務用販売
◆問屋卸し
◆自社商品のインターネット通信販売◆自社ブランドのフランチャイズ展開

　「MASTARS CAFE 」「ナイルカレー」
　「マスチキ」 　「シビカラ」

自社食品工場マッチング
サービス事業

コンサルティング
事業

店舗運営事業

フランチャイズ
事業

外販事業

真空調理
「PROREAL」&
商品開発事業


